

Prefeitura Municipal de São Sebastião do Alto-RJ
Estado do Rio de Janeiro
Secretaria Municipal de Educação e Cultura

Especificação Técnica dos Gêneros Alimentícios – 2023

De acordo com a Legislação Brasileira para Rotulagem Geral de Alimentos e Bebidas Embalados - RDC 259/02 Agência Nacional de Vigilância Sanitária/Ministério da Saúde - ANVISA/MS - as informações abaixo são obrigatórias nas embalagens de alimentos:

* Denominação de venda do produto;
* Lista de ingredientes;
* Conteúdos líquidos;
* Identificação do lote;
* Prazo de validade;
* Instruções sobre o preparo e uso do alimento, quando necessário;
* Registro no órgão competente.

Produtos de origem animal como carnes, leites e derivados devem ter o carimbo dos Serviços de Inspeção Federal (SIF), Estadual (SIE) ou Municipal (SIM).

Açúcar => Branco tipo cristal, embalagem transparente de 5 kg com identificação do produto, rótulo com ingredientes, valor nutricional, peso, fabricante, data de fabricação e validade. 
Arroz =>Polido,agulhinha, tipo 1, extra, classe longo fino subgrupo polido, 1ª qualidade, embalagens  plástica transparente de 5Kg, procedência nacional, isento de mofo, odores estranhos e substâncias nocivas.
Aveia =>Aveia em flocos finos, embalagem 500 gramas. Validade mínima de6 meses. . (*Produto Referência: Quaker)
Batata Inglesa =>Batata de 1ª qualidade, tamanho de médio a grande, consistência firme, sem indício de germinação, isenta de sujidade, apresentando grau de maturação tal que lhe permita suportar a manipulação, o transporte e a conservação em condições adequada para o consumo. Ausência de sujidades, parasitos e larvas. 
Biscoito Doce =>Tipo Maisena de 1ª qualidade, embalagem plástica contendo 400 gramas (embalagem tipo 3 em 1), isento de mofo, odores estranhos não característicos e substâncias nocivas.  Cor, cheiro e sabor próprios. Validade mínima de 9 meses partir da data da entrega.  Reposição do produto no caso de alteração do mesmo antes do vencimento do prazo de validade e embalagens danificadas. Não serão aceitos produtos murchos. (*Produto Referência: Marilan)
Biscoito Salgado =>Tipo Cream Cracker Tradicional de 1ª qualidade, embalagem plástica contendo 400 gramas (embalagem tipo 3 em 1), isento de mofo, odores estranhos não característicos e substâncias nocivas. Cor, cheiro e sabor próprios. Validade mínima de 9 meses partir da data da entrega.  Reposição do produto no caso de alteração do mesmo antes do vencimento do prazo de validade e embalagens danificadas. Não serão aceitos produtos murchos. (*Produto Referência: Marilan)
Canjiquinha de Milho Fina => Subproduto do milho, de cor amarela, fina, enriquecida com ferro e ácido fólico, embalagem plástica com  1Kg, isento  de mofo, odores estranhos ou qualquer substância nociva.
Carne Bovina Moída (Acém) =>Classificação/Características gerais: a carne bovina acém sem osso. Congelada (até - 12º C) deverá apresentar cor vermelha brilhante ou púrpura, estar livre de parasitas e de qualquer substância contaminante que possa alterá-la ou encobrir alguma alteração, ser abatida sob inspeção veterinária e manipulada em condições higiênicas satisfatórias. O produto deve ter Certificado de Inspeção Estadual ou Federal e atender a legislação em vigor quanto ás normas de higiene e qualidade. Características físico-químicas: Gordura máximo de 10%. Embalagem: À vácuo, em sacos de polipropileno ou de polietileno atóxico, transparente, termossoldado, com rótulo ou etiqueta que identifique: categoria do produto, prazo de validade, carimbo do SIF (Serviço de Inspeção Federal) ou SIE ( Serviço de Inspeção Estadual). Pacotes de 2 Kg devidamente identificados com rótulo impresso ou etiqueta adesiva, de acordo com a Legislação vigente. Data de Fabricação de no máximo, 30 dias no ato da entrega.
Carne Bovina em Pedaço (Acém) =>Classificação/Características gerais: a carne bovina acém em pedaço. Refrigerada (até 7ºC) deverá apresentar cor vermelha brilhante ou púrpura, estar livre de parasitas e de qualquer substância contaminante que possa alterá-la ou encobrir alguma alteração, ser abatida sob inspeção veterinária e manipulada em condições higiênicas satisfatórias. O produto deve ter Certificado de Inspeção Estadual ou Federal e atender a legislação em vigor quanto ás normas de higiene e qualidade. Características físico-químicas: Gordura máximo de 10%. Embalagem: À vácuo, em sacos de polipropileno ou de polietileno atóxico, transparente, termossoldado, com rótulo ou etiqueta que identifique: categoria do produto, prazo de validade, carimbo do SIF ( Serviço de Inspeção Federal) ou SIE ( Serviço de Inspeção Estadual). Pacotes de 2 Kg devidamente identificados com rótulo impresso ou etiqueta adesiva, de acordo com a Legislação vigente. Data de Fabricação de no máximo, 30 dias no ato da entrega. 
Cebola =>Cebola branca, tamanho médio, fresca, com casca de coloração característica e sem amassados e partes estragadas
Colorau =>Calorífico alimentício natural à base de urucum, embalagem de 500g, com identificação do produto, rótulo com ingredientes, valor nutricional, peso, fabricante, data de fabricação e validade.
Extrato de Tomate =>Concentrado, contendo polpa de tomate sem semente, sal e açúcar, sem pimenta, sem aditivos químicos. Embalagem com no mínimo 300 gramas, não podendo ser violado, livre de parasitas e de qualquer substância nociva, odores estranhos.
Feijão =>Preto tipo 01, safra nova, 1 ª qualidade, constituídos de grãos inteiros e sãos. Embalagem plástica de 1Kg, livre de parasitas, odores estranhos, substâncias nocivas.
Carne Ave => Peito de frango, carne firme, congelada entre -18ºC e -12ºC, com adição de água de no máximo de 6%, de boa qualidade, limpo. Sem excesso de gordura ou cartilagem. Apresentar após o descongelamento, consistência firme e compacta. Aspecto próprio, não amolecida e nem pegajosa, limpa, sem pele, com pouca gordura, cor própria, sem manchas esverdeadas, cheiro e sabor próprios, com ausência de sujidades, parasitas e larvas. Acondicionada em embalagem plástica atóxica, rótulo com identificação do fabricante, pesagem, categoria, prazo de validade e fabricação do produto, carimbo de inspeção do SIF (Selo de Inspeção Federal) e/ou SIE (Selo de Inspeção Estadual) devendo ser Inspecionado e registrado junto ao órgão competente. Embalagem plástica de 1 Kg.
Fubá de Milho Mimoso => Amarelo, fino, enriquecido com ferro e ácido fólico, embalagem plástica de 1Kg, isento de mofo e de qualquer substancia nociva.
Leite => Longa Vida tipo A, integral, por processamento UHT, 1ª qualidade, embalagem Tetra Brik (caixinha), contendo 01 litro, suas condições deverão estar de acordo com a Portaria 370 de 04/09/97, livre de parasitas e de qualquer substância nociva, odores estranhos. 

Macarrão Fino =>Massa de sêmola, tipo espaguete, massa preparada com ovos nº8 ou nº9. Massa alimentícia tipo seca vitaminada isenta de sujidades, embalagem plástica resistente e transparente de 500 gramas, rotulagem contendo informações dos ingredientes, composição nutricional, data de fabricação e prazo de validade.
Macarrão para Sopa =>Massa com sêmolina, tipo padre nosso. Massa alimentícia tipo seca vitaminada isenta de sujidades, embalagem plástica resistente e transparente de 500 Kg, rotulagem contendo informações dos ingredientes, composição nutricional, data de fabricação e prazo de validade.
Óleo de Soja => Refinado, embalagem PET com 900 ml, isento de odores estranhos ou qualquer substância nociva. 
Pó de Café => Café em pó com selo de pureza ABIC, 1ª qualidade embalagens de 500 gramas a vácuo, tipo tijolinho, livre de parasitas, odores estranhos e substâncias nocivas. (*Produto Referência: Pilão).
Sal=> Iodado, refinado, pacotes de 01 kg, embalagem plástica, isento de mofo, umidade, odores estranhos ou qualquer substância nociva.
Vinagre =>Vinagre branco, fermentado de vinho com acidez mínima de 4%. 1ª qualidade. Embalagem plástica 750 ml. O produto não poderá ter data de fabricação anterior a 45 dias da data de entrega. 


Achocolatado =>Achocolatado em pó Instantâneo tradicional de 1ª qualidade, obtido pela mistura de cacau em pó solúvel, leite em pó e soro de leite, malto dextrina, açúcar, lecitina de soja, constituído de pó fino e homogêneo, enriquecido com vitaminas, embalagem laminada, de 800g, atóxico, isento de qualquer substância estranha ou nociva. (*Produto Referência: Nescau)
Carne Suína =>Carne de Pernil, pedaço,tamanho padronizado, uniforme, sem osso, limpo, congelado, apresentado cor e odor característico. Isento de: vestígio de descongelamento, cor esverdeada, odor forte e desagradável, parasitas, sujidades, larvas e qualquer substância contaminante. Acondicionado em embalagem de polietileno atóxica, resistente, embalagens primária e secundária, rótulo contendo identificação do produto, marca, prazo de validade, lote e SIF. Validade mínima de 06 (seis) meses, a contar da data de entrega, pacotes de 1 ou 2 Kg devidamente identificados com rótulo impresso ou etiqueta adesiva, de acordo com a Legislação Vigente.
Carne de Peixe => Filé de peixe Tilápia, sem espinho e ou espinhas, congelado entre       -18º e -12ºC, de boa qualidade, limpo sem couro, escama e excesso de espinha, fatiada, apresentar, após o degelo, consistência firme e compacta. Acondicionada em embalagem plástica atóxica, rótulo com identificação do fabricante, pesagem, especificações, ingredientes, informação nutricional, data de fabricação e prazo de validade do produto. Carimbo de inspeção do SIF (Selo de Inspeção Federal) e/ou SIE (Selo de Inspeção Estadual), devendo ser Inspecionado e registrado junto ao órgão competente. Embalagem de no mínimo 500g.
Ovos =>Ovos de galinha, vermelho, grande (extra), peso mínimo 50g, embalado em lâmina de papelão forte, inodoro e seco, com selo de Inspeção Sanitária.
Farinha de Mesa => Farinha de Mandioca, tipo 1, fina, branca, crua, embalagem plástica transparente de 1 Kg, limpos, não violados, resistentes, acondicionados em fardos. A embalagem deverá conter externamente os dados de identificação, procedência, informações nutricional, número de lote, quantidade do produto.
Alho =>Produto de boa qualidade, os dentes devem estar bem definidos e unidos, limpos, firmes e sem machucados. Com tamanho de médio a grande. 
Cenoura =>extra, de 1ª qualidade, sem rama, fresca, compacta, firme, sem lesões de origem física ou mecânica, rachadura e corte, tamanho e coloração uniformes, de colheita recente.
Abóbora Madura=> do tipo moranga ou baianinha, íntegra, de 1ª qualidade, compacta e firme, sem lesões de origem física ou mecânica, perfurações e cortes. Tamanho e coloração uniformes, isentas de sujidades, parasitas e larvas, acondicionada em embalagens próprias. Transportada de forma adequada.
Couve =>manteiga, 1ª qualidade, sem folhas velhas, deterioradas ou amassadas. Sem danos físicos e mecânicos oriundos do manuseio e transporte, de colheita recente, livre de resíduos de fertilizante.
Alface =>tipo Crespa, 1ª qualidade, folhas íntegras de coloração verde, fresca, tenra e limpa, isenta de parasitas, acondicionadas em sacos de polietileno transparente, atóxico, etiqueta de pesagem, embalagem 1.0 unidade, livre de resíduos de fertilizante.
Repolho Verde =>íntegra, de 1ª qualidade, compacta e firme, com folhas frescas e viçosas, sem lesões de origem física ou mecânica, perfurações e cortes, tamanho e coloração uniformes, isentas de sujidades, parasitas e larvas, condicionada em caixas próprias. Acondicionadas em embalagem plástica, com peso expresso. Transportadas de forma adequada.
Laranja Lima =>madura, frutos de tamanho grande, no grau máximo de evolução no tamanho, aroma e sabor da espécie, uniformes, sem ferimentos ou defeitos, firmes e com brilho.
Banana prata=> de 1ª qualidade, apresentando frutos com grau médio de maturação, tamanho e coloração uniformes, com polpa firme e intacta, devendo ser bem desenvolvida, isenta de enfermidades, parasitas e larvas, material terroso e sujidades, sem danos físicos e mecânicos oriundos do manuseio e transporte, de colheita recente, livre de resíduos de fertilizantes, devendo ser transportada de forma adequada.
Maçã Nacional =>Tamanho pequeno a médio, coloração vermelha, casca lisa e brilhante. Sem partes apodrecidas. Grau de amadurecimento apropriado para consumo. 


HORTIFRUTIGRANJEIROS

Os produtos de origem vegetal (frutas, legumes e verduras) são definidos como alimentos perecíveis, pois não se conservam por longo período de tempo. Desta forma, as características desses produtos devem ser consideradas tais como: de 1ª qualidade, extra, in natura, tamanho e coloração uniforme, polpa firme, livres de sujidades, parasitas, larvas, resíduo de fertilizante, acondicionadas em sacos de polietileno, transparentes, atóxico e intacto.


OBS.: AS MARCAS CONTIDAS NAS REFERÊNCIAS (*) SÃO MERAMENTE PARA MELHOR IDENTIFICAÇÃO DO PRODUTO.
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